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Ein Hauch Siidtirol, eine Prise Mittelmeer...

Kalte Vorspeisen |

Gebackene Garnelenteigtasche mit feiner Gemiisefiillung
auf Raukenbeet und delikatem Tomaten-Peperoni Chutney

€ 15,00

Lauwarmer, marinierter Meeresfriichtesalat
mit feinen Tomatenstreifen und Friséesalat

€ 16,00

Rindscarpaccio mit Krauterfiillung
dazu warmes Pilzgrostl

€13,00

Tartar vom heimischen Bio-Rind mit feinen Salaten
kandierten Tomaten und Sommertriiffel

€ 16,00

Gemiiserdllchen mit Biiffelmozzarella, Sardellen und feinen Salaten

€12,00
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Suppen |

Essen vom Tafelspitz mit gefiillten Kresse-Frittaten

€7,00

Krauterschaumsuppe mit Sahnehaubchen

€7,00

Warme Vorspeisen |

Spaghetti alla chitarra - Eiernudelspezialitat aus dem Latium - mit Tomaten, Basilikum und Chili

€10,00

Hausgemachte Eierbandnudeln mit Steinpilzen und Thymian

€12,00

Teigtaschen mit Zucchini-Mascarpone Fiillung mit Tomatenconcasse Butter und Morcheln

€ 15,00

Risotto mit frischen Pfifferlingen und feinen Krautern

€ 14,00
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Fisch und Fleisch |

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Ragout von Paprikaschoten, dazu Fenchel-Olivengemiise

€ 25,00

Pochiertes Saiblingsfilet im Gemiisefond und dessen Einlage

€22,00

Filet vom heimischen Ochsen an Thymianjus, dazu Kartoffelpiiree, Gemiise und Sommertriiffel

€ 28,00.-

Steak vom Hirschriicken mit Rosmarinkartoffeln und Rotkohl

€27,00

Lammkarree, zart gebraten, mit Krauterkruste, Zucchini und Polenta

€ 25,00

Tagliata vom Rind mit Portweinsauce, dazu Kartoffen und Gemiise

€22,00

T - Bone Steak und Gemiise vom Grill, dazu gemischter Salat, fiir 2 Personen

€52.00
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Kase |

Kasespezialitaten aus Nah und Fern mit erlesenen Mustarden

€12.00

Dessert |

Créme brulée von der Bourbonvanille mit Limetten-Eis
€10,50
Amaretto-Parfait mit eingelegten Kumquats
€10,00
Dreierlei vom Schokoladensorbet
€ 10,00
Crépes mit Champagnercreme gefiillt zu Waldbeeren

€12,00

Nur im absoluten Bedarfsfall greifen wir auf erstklassige Tiefkiihlprodukte zuriick.



